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Un antico frantoio immerso nella natura che oggi apre le sue porte
come una grande casa. Varcare la soglia di Trappito Stracca significa
entrare a far parte della nostra quotidianita.

Qui l'accoglienza & sincera, proprio come la nostra cucina.

Ci definiamo un'osteria contemporanea dal cuore antico: uniamo il
rispetto profondo per le nostre radici alla voglia di guardare avanti.
Troverete la bellezza della semplicita rurale fatta a regola d'arte, dove
la tecnica e la sensibilita moderna esaltano le ricette storiche e di
famiglia senza mai cedere alla nostalgia.

Reinterpretiamo la cucina popolare salentina e i suoi tagli meno
convenzionali con equilibrio e freschezza, trasformando la memoria
in un'esperienza gastronomica contemporanea.

I tutto seguendo rigorosamente il ritmo delle stagioni e scegliendo
ingredienti locali, perché crediamo che la terra sappia sempre cosa
offrirci al momento giusto.

Tra le pietre antiche di questa masseria, vi offriamo la nostra
passione e la nostra unione.

Sedetevi, rilassatevi e lasciatevi raccontare la nostra storia
attraverso i nostri piatti.

Siete in famiglia.



FROFOTE DI CARN

FROFOTE CONTADINE

FROFOTE DI FEACE

ANTIPASTI ANTIPASTI ANTIPASTO**
Fritto della casa 9 Parmigiana del Trappito in tegamino 12 Crudo di mare, cozze “a lampa” e scampo 18
Pittule miste, polpette e panzerotti di patate Melanzane in tempura, datterino giallo, parmigiano, Serviti con salsa di pistilli di zafferano e salicornia.
(Glutine, latte uova) fior di latte e caciocavallo stagionato in grotta La tipologia di pesce crudo varia giornalmente
. (Latte, contaminazione di glutine) in base al pescato
Vitello CBT ; ! 10 4 (Pesce, molluschi, crostacei)
?;;‘SEZ'SSOTLO :ggzgosillf;’;)d' giels Carota CBT in due consistenze 8
£ K ! Panna acida e gel al lime e zenzero SCOPRI
V. (Latte, solffiti, sedano)
et vacionae do : [ ANTIEASTO AL BUID! e
Pk e . |
’ 4 Mela Smith arrostita e olio al prezzemolo Ogni giorno un antipasto diverso, gli ingredienti
i (Solffiti, sedano) possono variare in base alla stagionalita, alla disponibilita
Carne salada al caffé 14 e alfumore dello chef
Con salsa del trappito e jus
(Sedano, soffiti, soia)
PRIMI ot PRIMI PRIMI
Spaghettone “Monograno Felicetti _ 15 Boccole in coccio 16 Bottone di mare 17
Pesto di datterino giallo, porro caramellato, pecorino Boccole al forno con melanzana bruciata, peperone Ripieno di cozze e caciocavallo, burro al limone,
S guapmale Sioceante acidulo, spuma di caciocavallo e porro croccante acqua di cozze e pane profumato
(Glutine, latte) (Glutine, latte) (Glutine, latte, molluschi, solfiti)
Cannellone, ragu di maiale e patate 16
Servito con fonduta di provola e olio al timo
(Glutine, latte, uova, sedano)
SECONDI SECONDI SECONDI
Pezzetti di cavallo in pignata 16 Uovo croccante " Il mare oggi** 18
Cotti dolcemente secondo la tradizione salentina Vellutata di edamame e fonduta di erborinato Pescato fresco in base alla disponibilita del giorno
(Solffiti, sedano) (Uova, latte, soia, glutine) (Pesce, molluschi, crostacei)
Bavetta di manzo 17
Cipolla in agrodolce, rucola soffiata, jus e rosmarino
(Solfiti, sedano) [:[]NT[]KNI
Maialino alla brace 15
Jus con cioccolato fondente, frutti rossi e lime Patatine fritte* 5
(Solffiti, sedano, soia) (Contaminazione di glutine)
Fave e cicorie
Pollo ruspante 15
Servito con patata affumicata al curry Hummus di ceci, zucchina e olio evo
(Senape, sedano, solfiti) (Sesamo)
Spiedino di capocollo 16 Patata aromatizzata in doppia cottura 7

Con pancetta stufata e maionese al chimichurri
(Senape, soia, soffiti)

e fonduta di grana e olio al rosmarino
(Latte)




PER 1 P10 FICCOLL BEVANDE DL

Pasta al sugo e basilico 6 Acqua 3 Dolce della casa 7

(Glutine, sedano) (Glutine, latte, uova, frutta a guscio,
Coca cola 3 variabile secondo ia proposta)

Pasta al sugo con polpette 9 Analcolici artigianali 1904

(Glutine, sedano, latte, uova) Aranciata, Melogranata, Limonata, Gassosa, Cola

Cotoletta con patatine fritte 10 Birra artigianale Sciarock (IPA) 6
(Glutine, uova) Birrificio Sciarock Brewery 33cl
Birra artigianale Arbata Liscia (Blanche) 6

Birrificio Sciarock Brewery 33cl

LoTA ALLERGEN

ARACHIDI E DERIVATI, FRUTTA A GUSCIO, LATTE E DERIVATI,
MOLLUSCHI, PESCE, SESAMO, SOIA, CROSTACEI, GLUTINE,
LUPINI, SENAPE, SEDANO, SOLFITI, UOVA E DERIVATI

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE
L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE
IN SERVIZIO.

Coperto € 3 * Prodotto surgelato all’origine da fornitori selezionati. ** Alimento fresco sottoposto ad abbattimento rapido di temperatura dal nostro chef.
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